Выбор условий спектрофотометрического определения кофейной кислоты 
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Неочищенные экстракты растений часто используют для создания биосенсоров [1, 2]. Экстракт баклажана (Solanum melongena) обладает значительной полифенолоксидазной активностью [3]. 
В рамках данной работы получен экстракт баклажана и определена его полифенолоксидазная активность. Выбраны условия ферментативного окисления кофейной кислоты кислородом воздуха в присутствии полученного экстракта. Кофейная кислота 
(3,4-диоксикоричная кислота) является одним из фенольных соединений, широко распространенным в растениях и продуктах их переработки, и обладает широким спектром физиологических и фармакологических свойств. Наибольшая скорость окисления кофейной кислоты кислородом воздуха в присутствии полученного экстракта наблюдается в интервал pH 5,2–7,4. В спектре поглощения продукта окисления наблюдается широкая полоса поглощения с максимумом при 470 нм. Разработана методика кинетического определения кофейной кислоты со спектрофотометрическим контролем. Диапазон определяемых содержаний (0,5–3,2)·10–3 М, предел обнаружения 0,25·10–3 М. Правильность разработанной методики была проверена методом «введено-найдено». Установлены пороги мешающего влияния пирокатехина, галловая, феруловая, аскорбиновой, бензойной, лимонной, винной и уксусной кислот, сахарозы, глюкозы, этанола. Данная методика была опробована на реальных объектах.
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