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Пищевая промышленность нуждается в экспрессных и широко доступных методах анализа ключевых составных частей, определяющих степень качества сырья и продукции [1]. Данная задача реализуется путем создания чувствительных биосенсоров. Одной из достаточно острых проблем в биосенсорном анализе является проблема специфичности. Решить проблему специфичности ферментных биосенсоров позволит использование достижений нанотехнологии [2].
Среди ключевых показателей качества продуктов питания и параметров ряда технологических процессов в пищевой промышленности важное место занимает содержание сахаров, этилового спирта и крахмала [3].
Данный проект направлен на разработку ферментного нанобиосенсора с высокой стабильностью и широкой субстратной специфичностью на основе наночастиц Fe3O4 и соответствующих ферментов для экспресс-анализа глюкозы, целлобиозы и крахмала при контроле качества пищевых продуктов и производственных процессов.
В настоящей работе в качестве основы биосенсора используют платиновый электрод на основе полипиррола с медиатором, в качестве которого выступает производное пиррола, содержащее ферроцен. Биорецептор представляет собой соответствующий фермент (глюкозооксидазу, целлобиазу или амилосубтилин Г3х), иммобилизованный на магнитных наночастицах Fe3O4 с поверхностными карбоксильными группами кросс-сшивкой с карбодиимидом. 

В ходе работы были изучены параметры биосенсоров (табл. 1).

 Таблица 1
Параметры биосенсоров для определения моно- и полисахаридов
	Определяемый компонент
	Диапазон

детекции, %
	Время анализа, 
мин
	Воспроизводимость сигнала, %
	Стабильность при хранении, мес.

	Глюкоза
	0,01-10,0
	3-5
	2,0
	6

	Целлобиоза
	0,01-10,0
	3-5
	2,0
	6

	Крахмал
	0,001-0,5
	2-3
	2,0
	6
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